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Fleischerei e Partyservice ¢« Wochenmarkte

Wochenstart Mo.-Mi.
Pfefferbeisser

Stuck ca. 90 g
3 Stiick BNII1E3

Wochenende Do.-Sa.

Gyrospfanne
kichenfertig gewurzt

100g

Fleischerei Guido Bingener Marburger Str. 10 57223 Kreuztal
Tel. 02732-769827 + 769829 Fax 02732-769831 www.fleischerei-bingener.de
Offnungszeiten: Mo-Fr 8.00 - 18.00 Uhr, Sa 8.00 - 13.00 Uhr
Wochenmarkte: Mi Weidenau, Do Kreuztal, Fr Hilchenbach + Netphen,
Sa Weidenau + Geisweid




AUS der Fleischtheke:

Schweinenacken

ohne Knochen,
fur Braten, Steaks oder Spiele

100g

Rinderbraten

Nuss oder Unterschale
beste Stlcke, zart gereift

Grillmettwurst
gerauchert oder
ungerauchert gebruht

100g

Fleischkdseauflauf mit griinen Bohnen

Zutaten fur 4 Personen: 500 g Fleischkase, 600 g Kartoffeln, 750 g griine
Bohnen, 2 Zwiebeln, 375 g Gemusebrihe, 100 g junger Gouda, 125 ml Sah-
ne, 125 ml Milch, 30 g Mehl, 30 g Butter, 1 Bund Petersilie, 1 El Bohnen-
kraut, Salz, Pfeffer.

Zubereitung: Kartoffeln kochen und in Wirfel schneiden. Griine Bohnen wa-
schen und putzen. In ca. 4 cm lange Stlcke schneiden. Dann mit Bohnen-
kraut in sprudelnd kochendem Salzwasser ca. 6 Min. garen, sofort in kaltem
Wasser abschrecken.. Backofen auf 200 Grad vorheizen. Zwiebeln hacken,
Gouda reiben, Fleischkase wurfeln. Die Zwiebeln in heifer Butter glasig
dinsten. Mehl einriihren und anschwitzen. Erst die Briihe, dann Milch und
Sahne unterriihren. Kurz aufkochen lassen. Die Halfte des Kases in der So-
Re schmelzen, wirzen und mit den Kartoffeln, Bohnen und Fleischkase in
eine Auflaufform geben. Restkase aufstreuen. Das Ganze ca. 20 Minuten
backen lassen, zum Schluss mit Petersilie garnieren.



AUs der Wursttheke:

Hausmacher

Blut- oder Leberwurst
frisch oder gerauchert

100g

Bauernkochschinken
im ganzen gegart und leicht gerauchert

saftig-aromatisch
1009 WA LES

Alma Bergkase
6 Monate gereift, aus frischer
Vorarlberger Alpenrohmilch,

fein-wurzig, 45 % F.i.T.
re 2,89 €

Nur Montags - unsere Wochenstarttiite

Diese Woche: 2 Kotelett, 2 frische Bratwirstchen,
100 g Frischwurstaufschnitt, 1 Becher Fleischsalat.
fur sensationell glinstige 12,99 €

Info: Unser Rind- und Lammfleisch beziehen wir ausnahmslos von
Bauern aus der Region. Die Tiere werden von uns ausgewahlit und in
Siegen geschlachtet. Unser Schweinefleisch beziehen wir exklusiv vom
Bauern Franz Wiesmann aus dem Kreis Borken. Er futtert ausschlieR-
lich gentechnikfrei mit Futter aus eigenem Anbau. Die Tiere werden
dort geboren und artgerecht aufgezogen. Der Tiertransport zum
Schlachthof betragt nur 10 Minuten. Frischgefliigel beziehen wir von
der Firma Borgmeier/Paderborn aus artgerechter Tierhaltung. Unsere
Wurst- und Schinkenspezialitaten produzieren wir zu 90 % selbst und
taglich frisch.



Bingener’'s wWochenplan

Fleischkase mit Spiegelei, Rahmspinat und Salzkartoffeln 10,95 €
Fleischwurst-Paprikapfanne mit Tomaten und Nudeln 9’95 €
Pizzaschnitzel mit Bratkartoffeln und Tomatensalat 11 ,95 €
Uberbackene Hackfleisch-Schinkenrdlichen mit Gemiisereis 9,95 €
Gefligelfrikadelle mit Rahmmoéhrchen und Spatzle 10,95 €
"Mexikobraten" mit buntem Bohnengemuse und Wedges 10’95 €
Hahnchensteak "Hawaii" mit Brokkoli und Reis 11,95 €

Schlachtplatte nach Art des Hauses, Sauerkraut und Plree 11 595 €

Paniertes Fischfilet, Remoulade, Schmandkartoffeln+Salat 11,95 €
Geschnetzeltes in Pestosahne, Nudeln und Sommergemiise 10’95 €

Siegerlander Kartoffeluppe mit Mettwurst 5,95 €

SpieBbratenbrotchen
auf Wunsch mit Senf oder Ketchup 3,95 €

taglich wechselnd und frisch gekocht
5,95 €

Alle Abbildungen ahnlich/Serviervorschlage. Fir Druckfehler keine Haftung. Alle Angebote giiltig, solange der Vorrat reicht.



